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壹、目的 

    為促進我國餐飲產業發展，傳承並推廣臺菜文化，特辦理「2023 年經濟部

臺菜餐廳」徵選活動，以「當代臺菜」為主題，鼓勵業者運用創意手法呈現當代

臺菜精緻料理，同時響應綠色惜食概念，並結合整體行銷以傳播臺菜文化，創造

臺灣飲食文化國際競爭力。 

貳、徵選活動說明 

項目 說明 

活動

主軸 

臺灣多樣地貌孕育獨特豐饒的在地產物，加上豐富人文歷史，發展出

臺灣極富風土特色菜餚，鼓勵業者運用創意手法呈現當代臺菜精緻料

理，同時響應綠色惜食概念；為推動並延續臺灣特色餐飲文化，本年

度以「當代臺菜」為主題，徵選並挖掘各餐廳臺菜特色及創意，厚實

臺菜基礎，提升臺灣精緻飲食文化。 

申請

資格 

一、依我國「公司法」或「商業登記法」或「有限合夥登記」之本國

餐飲業者。（註 1） 

二、報名單位至少開設 1 家實體店，且設有座位之餐飲業者。 

三、最近 3 年內不得有違反勞工或食品安全衛生相關法律，且情節重

大經中央目的事業主管認定之情事。 

徵選

要點 

一、徵選要點： 

（一） 徵選菜餚分為湯品、主食（澱粉類菜餚）、招牌（拿手）菜及
手路菜等 4 項，並另提供含前述徵選菜餚中至少 2 項的「整
套」宴席菜菜單。 

（二） 徵選菜餚主材料原則須使用產自臺灣在地食材製作，如烏魚
子炒飯之主材料「米飯」及「烏魚子」應使用臺灣食材。（註

2） 

（三） 運用具臺灣特色之關鍵調味（參考附件 8 說明）。 

（四） 菜餚特色，如：菜餚當代特色及結合在地食材、調味醬汁、
風俗民情、刀功技法等精神。 

二、加分條件： 

（一） 已開發臺菜冷凍/常溫調理包、伴手禮（包含醬料產品）、外
帶餐食等商品。 

（二） 搭配餐酒、茶、雙語環境，或提供單人套餐或多人（6 人份
以下）合菜等小份量菜單。 

（三） 擁有綠色餐廳認證或國內頒發產品履歷等（例如：3章 1Q 等
認證），如契作證明、產品履歷證明、食材溯源等。 

註1：本須知所稱餐飲業之定義，包含：從事調理餐食或飲料供立即食用或飲用之商店及攤販；餐飲外帶外
送、餐飲承包等亦歸入本類。詳情請參酌行政院主計總處 110 年 1 月行業統計分類第 11 次修正或參
酌經濟部公司行號營業項目代碼相關定義。 

註2：徵選菜餚主材料若非使用臺灣在地食材，則須於附件 2、徵選菜餚及食譜表中「製作方式說明」一欄進
行說明。 

 
 
 
 



2 

 

參、申請方式及應備文件 

一、 申請方式 

（一）報名申請： 

1. 線上報名： 

檢具相關申請資料，採線上報名方式提出申請。 

https://reurl.cc/OVDzLX 
2. 電子郵件報名： 

請將應備之申請資料正本掃描或翻拍後，寄送至電子信箱：

moeacpc@gmail.com。 

註：申請文件資料或照片圖檔請以單一壓縮檔寄送至指定電子

郵件信箱，若檔案大小超過 10mb，請先上傳至雲端空間。 

 
（二）受理期間：即日起至 112 年 5 月 10（三）23:59 止，逾期不予受

理。 

 

二、 應備文件：相關申請文件，概不退還；說明如下：  

應備文件 

（一）政府立案證明文件，如：公司登記證明或商業登記證明 

（二）2023 年經濟部臺菜餐廳徵選報名表正本（格式如附件 1） 

（三）2023 年經濟部臺菜餐廳徵選菜餚及食譜表（格式如附件 2） 

（四）2023 年經濟部臺菜餐廳徵選宴席菜單表（格式如附件 3） 

（五）2023 年經濟部臺菜餐廳徵選徵選業者餐廳單人套餐/多人合菜菜  

單表（格式如附件 4） 

（六）蒐集個人資料告知事項暨個人資料提供同意書正本（詳如附件 5） 

（七）2023 年經濟部臺菜餐廳徵選配合行銷推廣允諾書正本（詳如附件 6） 

（八）2023 年經濟部臺菜餐廳菜餚照片著作授權同意書正本(詳如附件 7) 

（九）上述文件皆採線上填寫報名處理 
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肆、徵選作業流程說明 

一、流程圖示與說明 

作業流程 工作說明 
 1. 報名徵選 

(1) 地方政府及餐飲相關公協會推薦。 

(2) 美食專家與媒體部落客推薦。 

(3) 業者自主報名。 

 

2. 資格審查 

依據上述報名資料，進行資格審查；資

料不全者得進行補件。 

 

3. 線上書審作業 

委員依據徵選要點、菜餚主題明確性、

結合在地食材、調味醬汁、民俗風情、

刀工技法、整體環境及可配合計畫進

行商業推廣…等項目進行評選。 

 

4. 書審共識會議 

委員依據書審結果進行討論，確認入

選名單及需進行實地審查名單。 

 

5. 實地審查作業 

(1) 委員至店家審查報名菜色，並確認

菜餚主題、口味、店家整體環境、

衛生環境及服務流程等項目進行評

核，通過評核則進入決選會議。 

(2) 若受疫情影響無法至現場進行實地

審查作業，將視情況調整修正。 

 

6. 確認年度入選「2023 年經濟部臺

菜餐廳」名單 

召開決選會議，確認今年度入選名單

及推薦名單。 

 

 

報名徵選 

資格審查 

資料彙整 

線上書審 

書審共識會議 

實地審查作業 

決選會議 

2023 年經濟部 

臺菜餐廳 

No 
駁回，
業者進
行補件 

No 未入選 

No 
未入選 

Yes 

Yes 

Yes 



4 

 

二、資格審查 

由執行單位檢視報名單位所提交之申請文件是否符合規定或需補件。通

過者則進入線上書審階段，未通過者若需補件，由執行單位通知業者於 3

個工作日內將所需文件補齊，若於期限內未補件完成者，則視同放棄申請

資格。 

三、線上書審 

由評審委員依據徵選要點、菜餚主題明確性、結合在地食材、調味醬汁、

刀工技法、民俗風情、整體環境及可配合計畫進行商業推廣…等項目進行

評選，評選項目如下： 

評選項目 

1. 報名單位能說明自家品牌故事發展，並具有當代特色。 

2. 徵選菜餚符合當代主題，且具嶄新概念、在地性、特色。 

3. 徵選菜餚主食材善用並呈現臺灣在地食材、調味醬汁、風俗民情、刀功

技法，並具有臺灣香味(參考附件 8 說明)。 

4. 餐飲業者整體環境設計、舒適度及清潔。 

5. 是否可配合計畫進行商業推廣。 

※加分項目： 

1. 已開發臺菜冷凍/常溫調理包、外帶餐盒、伴手禮(包含醬料)等零售型商

品。 

2. 搭配餐酒、茶、雙語環境，或提供單人套餐或及多人（6 人份以下）合

菜等小份量菜單。 

3. 已取得綠色餐廳認證或國內頒發產品履歷等（例如：3章 1Q 等認證）。 

評分 
□極度推薦 5 分 □非常推薦 4 分   □推薦 3 分 

□不推薦 2 分   □極度不推薦 1 分 

四、書審共識會議 

召開書審共識會議，評審委員依各報名單位線上書審分數進行討論，並依

照評核結果，確認通過、待確認及未通過名單。 

評核結果 

通  過 
委員不需前往實地審查，直接納入本年度「2023 年經濟部臺菜

餐廳」徵選餐廳名單中。 

待確認 
委員得前往實地審查，經實地審查後方可確認是否納入本年度

「2023 年經濟部臺菜餐廳」徵選餐廳名單。 

未通過 
委員不需前往實地審查，不納入本年度「2023 年經濟部臺菜餐

廳」徵選餐廳名單。 

 

  



5 

 

五、實地審查作業 

（一）安排評審委員至報名單位處進行實地評核，實地評核僅審查報名菜色，

敬請報名單位準備小份量（2-3 人份）菜色或報名套餐進行評核。 

（二）若受疫情影響無法至現場進行實地審查作業，將視情況調整修正。 

（三）實地審查評分項目如下： 

評分項目 權重 

菜餚主題及特色 

菜餚口味、外觀擺盤、食材品質、創意特色、菜單 

設計及美味程度；餐廳菜單中之臺菜菜餚比例應達 

70%以上。 

40% 

整體空間環境 餐廳空間設計、用餐環境舒適度。 30% 

服務流程 具說菜及良好之服務流程、態度與應變能力等項。 15% 

衛生與團隊合作 
內外場環境清潔、工作人員穿戴整潔之工作衣帽

及廁所環境無異味等。 
10% 

活動配合度 業者參與活動之配合度。 5% 

評分 

□非常推薦 90分以上  □不錯 80-89分  □尚可 70-79分 

□不推薦 69.9 分以下 

※評分 69.9 分以下者，皆列入淘汰。 

 

六、決選會議 

召開決選會議，確認本年度「2023 年經濟部臺菜餐廳」入選名單，並安

排後續宣傳。 

 

伍、標章頒發及行銷宣傳 

一、頒發標章：本活動預計將於 112 年 10 月 20 日搭配廚師節辦理標章頒發

活動，入選業者敬請保留時間參與。 

二、若因疫情影響無法辦理標章頒發實體活動，將以郵寄等運送方式將標章

寄至入選業者指定收件地點。 

三、行銷宣傳：本活動將透過網實行銷、導購等規劃，如：記者會、展售活動、

電商導購、影片拍攝、網路社群行銷及國內外媒體報導…等，以提升業者

知名度與商機，推廣臺菜文化與實際消費促進，敬請入選業者配合辦理。 

四、上述各式活動，將視衛生福利部及指揮中心疫情公告滾動式調整，如有未

盡事宜，悉依衛生福利部公告之公眾集會指引及主辦單位規定辦理。 
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附件 1 

2023 年經濟部臺菜餐廳徵選報名表 

第一部份：基本資料 

品牌名稱  登記名稱  

負責人 

姓名/職稱 
 統一編號  

聯絡人 

姓名/職稱 
 

聯絡方式 

（請確實填寫聯絡人 

聯繫方式） 

市內電話： 

手機： 

E-mail： 

經營型態 □ 連鎖，共______家；□ 多店，共______家；□ 單店 

第二部份：徵選餐廳資料 (不同分店請分開報名) 

餐廳名稱  營業用電話  

營業用傳真  營業用電子郵件  

營業地址  

營業網址 

（請填官方網站或

FB） 

 

營業概述 

（若為連鎖品牌，請

以品牌整體敘述） 

1. 自民國_________年開店/創立，至今共營業__________年。 

2. 經營歷程：□ 第一代、□ 第二代、□ 第三代、□ 其它_____ 

3. 平均日來客數：假日    人/非假日    人 

4. 平均日營業額：假日     元/非假日    元 

5. 團客比例：    % 

6. 現階段主要客源：________________ 

7. 未來期待開拓客源：______________ 

營業狀況 

1. □ 租賃  □ 自有 

2. 座位數：________ 

3. 內外場比例：內場      人、     %；外場      人、     % 

4. 是否有友善空間：□ 無障礙空間、□ 免費 WIFI、□ 友善充電座、□ 嬰

兒座椅 □ 其他____________   □ 無 

報名餐廳 

員工人數 

1. 正職人員：_________位；兼職人員：________ (含內外場) 

2. 員工性別比例：     %女性 ;     %男性 
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營業時間 

平日： 

假日：  

休假日： 

環境服務 

1.內用餐器具是否為「重複使用」餐具 

□ 是  □ 否 

2.外帶容器是否為「循環容器」 □是  □否 

 若是，循環容器之材質： 

 □鐵  □塑膠  □美耐皿  □其他_______ 

 若否，目前使用之盛裝品材質為： 

 □植纖  □紙  □木片  □其他_______ 

商品研發 

是否具有下列商品種類： 

□ 有冷凍/冷藏/常溫調理包，產品名稱：                          

□ 伴手禮(含醬料)，產品名稱：                          

□ 外帶餐食/餐盒 

□ 其他，產品名稱：                          

觀光發展 

潛力 

1.是否具有說菜能力  

□ 是，請說明如何進行說菜：                            

□ 否，是否有意願增進店內說菜能力：□ 是   □ 否     

2.鄰近是否有著名觀光景點： 

3.國際旅客比例：        %；主要旅客國家為：         

4.店內菜單語言（除中文外）：□英文、□日文、□韓文、□其它______ 

國際拓展 

狀況 

是否已有國際拓展之經驗 

□ 否 

□ 是，已具有 

□ 海外展店，國家別        

□ 產品輸出，國家別        

□ 技術授權，國家別        

□ 品牌授權，國家別        

政府輔導 

1. 計畫名稱： 

2. 政府輔導經費： 

3. 輔導成效：（請說明輔導內容、效益與滿意度） 

意願調查 

輔導：□ 產品開發輔導 □ 通路拓展輔導 

國際拓展：□ 國際媒合會 □ 跨境行銷活動 

行銷：□ 網實行銷活動 

第三部份：品牌故事及在地特色說明 

品牌故事 請敘述品牌故事（500 字內） 
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主廚/廚藝總監 

經歷 

主廚 / 廚藝總監姓名： 

經歷： 

第四部份：餐廳相關標章及證明 

食材來源 

（請說明餐廳內國內

外食材來源占比） 

1.國內食材使用比例：_____%，代表性食材為：_____________ 

2.國外食材使用比例：_____%，代表性食材為：_____________ 

來源證明 
請提供國內食材來源證明（截圖或影本）。 

如：產銷履歷、契作證明、檢驗證明等，若無免提供。 

相關標章及證明 
□綠色餐廳認證  □餐飲衛生管理評核  □其他________  

請提供相關標章及證明(截圖或影本)，若無免提供。 

米其林指南推薦 

1.是否有米其林/必比登推薦? 

 □米其林新入選店家 □米其林餐盤 □必比登推薦 

 □米其林一星      □米其林二星 □米其林三星 

 □其他_______     □無 

2.是否為米其林綠星?    □有  □無 

第五部份：餐廳環境(請提供餐廳環境照片)  ※照片解析度需 300dpi 以上 

門面照 請提供餐廳外觀及門面照片 2~3 張。 

用餐空間 請提供餐廳用餐空間（外場）照片 2~3 張。 

包廂空間 請提供餐廳包廂空間照片 2~3 張，若無包廂免提供 

內場環境 請提供廚房（後場）環境照片 2~3 張 

第六部份：品牌實績  ※照片解析度需 300dpi 以上 

媒體報導 
請條列式媒體報導，並檢附相關報導畫面（PDF 或 JPG 檔） 

若無免填 

獲獎紀錄 
請條列式獲獎紀錄，並檢附相關獲獎資料（PDF 或 JPG 檔） 

若無免填 
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註：請勿刪減任一項目，惟表格長度或欄位如不敷使用時，請自行調整。 

  

本單位特此聲明本次所提供資料完全屬實，並同意接受及遵守經濟部「112年度推動餐飲業優質成

長計畫」辦理之「2023年經濟部臺菜餐廳徵選活動」各項規定，如有違反，願負一切責任及同意取

消年度獲選資格。 

1. 公司符合食品安全衛生管理法之相關規定，且3年內未有違反食品安全衛生相關法律，且情節重

大經中央目的事業主管認定之情事。 

2. 主辦單位於活動期間舉辦相關行銷推廣，同意配合以下相關事項： 

(1) 符合媒體議題操作資格者，須配合執行單位進行餐廳、推薦套餐以及相關人物之採訪，相關文字與

照片將無償使用於本計畫之相關活動。 

(2) 主辦單位若邀請美食旅遊部落客或是媒體至餐廳採訪時，採訪餐點由餐廳業者無償提供。 

(3) 配合相關行銷活動推廣期間(預計7月至12月)，由餐廳業者自行規劃提供優惠項目。 

(4) 配合相關行銷活動推廣執行(預計7月至12月)，相關活動文宣物於營業場所內進行擺放推廣，並

參與網路互動行銷活動。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

填表人：_________________ 

 

 

 

 

備註：申請業者須配合本計畫之徵選及行銷宣傳。 

中 華 民 國 1 1 2 年 月 日 

負責人

印章 

公司或商號 

印章用印處 
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附件 2 

2023 年經濟部臺菜餐廳徵選菜餚及食譜表 

2023年經濟部臺菜餐廳徵選菜餚及食譜表-湯品 

業者名稱  編號 （由活動小組填寫） 

菜名  

製作方式說明 

項目 內容 品牌、產地來源 

主材料   

副材料   

調味料   

菜餚製作手法說明： 
（請簡述說本道菜餚如何呈現製作手法，例如：擺盤排列、料理手法、食材處理等，100 字內） 

 

調味重點：（請說明本道菜餚呈現的主要味道，如：麻油薑味、紅燒味，可參酌附件 8【臺灣香味】

研究選取適合之類型，並補充說明，100 字內） 

 

菜餚內容介紹（在地食材、料理刀功、風俗民情、調味醬汁） 

（請簡述說明本道菜餚內容，以在地食材、刀工技法、風俗民情及調味醬汁四大面向簡述，500字內） 

菜餚照片 

照片1： 

照片2： 
（請提供本菜餚盛盤照2張） 

 
 

※照片解析度需300dpi 以上 

註 1：本菜餚須為店內常備菜色。 

註 2：請勿刪減任一表格項目，惟表格長度或欄位如不敷使用時，請自行調整。 
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2023年經濟部臺菜餐廳徵選菜餚及食譜表-主食 

業者名稱  編號 （由活動小組填寫） 

菜名 （請提供以澱粉類為主的菜餚） 

製作方式說明 

項目 內容 品牌、產地來源 

主材料   

副材料   

調味料   

菜餚製作手法說明： 
（請簡述說本道菜餚如何呈現製作手法，例如：擺盤排列、料理手法、食材處理等，100 字內） 

 
 

 
 

調味重點：（請說明本道菜餚呈現的主要味道，如：麻油薑味、紅燒味，可參酌附件 8【臺灣香味】

研究選取適合之類型，並補充說明，100 字內） 

菜餚內容介紹（在地食材、料理刀功、風俗民情、調味醬汁） 

（請簡述說明本道菜餚內容，以在地食材、刀工技法、風俗民情及調味醬汁四大面向簡述，500 字內） 

菜餚照片 

照片1： 

照片2： 
（請提供本菜餚盛盤照2張） 

 
 

※照片解析度需300dpi 以上 

註 1：本菜餚須為店內常備菜色。 

註 2：請勿刪減任一表格項目，惟表格長度或欄位如不敷使用時，請自行調整。 
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2023年經濟部臺菜餐廳徵選菜餚及食譜表-招牌/拿手菜 

業者名稱  編號 （由活動小組填寫） 

菜名 （請填寫店內最推薦給消費者的菜餚） 

製作方式說明 

項目 內容 品牌、產地來源 

主材料   

副材料   

調味料   

菜餚製作手法說明： 
（請簡述說本道菜餚如何呈現製作手法，例如：擺盤排列、料理手法、食材處理等，100 字內） 

 
 

調味重點：（請說明本道菜餚呈現的主要味道，如：麻油薑味、紅燒味，可參酌附件 8【臺灣香味】

研究選取適合之類型，並補充說明，100 字內） 

 
 

菜餚內容介紹（在地食材、料理刀功、風俗民情、調味醬汁） 

（請簡述說明本道菜餚內容，以在地食材、刀工技法、風俗民情及調味醬汁四大面向簡述，500 字內） 

菜餚照片 

照片1： 

照片2： 
（請提供本菜餚盛盤照2張） 

 
 
 

※照片解析度需300dpi 以上 

註 1：本菜餚須為店內常備菜色。 

註 2：請勿刪減任一表格項目，惟表格長度或欄位如不敷使用時，請自行調整。 
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2023年經濟部臺菜餐廳徵選菜餚及食譜表-手路菜 

業者名稱  編號 （由活動小組填寫） 

菜名 
（請填寫師傅、主廚的手路菜、拿手菜，該菜色可非餐廳內常備菜色，惟入選後請納入

菜單供消費者可預約品嚐。） 

製作方式說明 

項目 內容 品牌、產地來源 

主材料   

副材料   

調味料   

菜餚製作手法說明： 
（請簡述說本道菜餚如何呈現製作手法，例如：擺盤排列、料理手法、食材處理等，100 字內） 

 

調味重點：（請說明本道菜餚呈現的主要味道，如：麻油薑味、紅燒味，可參酌附件 8【臺灣香味】

研究選取適合之類型，並補充說明，100 字內） 

 

菜餚內容介紹（在地食材、料理刀功、風俗民情、調味醬汁） 

（請簡述說明本道菜餚內容，以在地食材、刀工技法、風俗民情及調味醬汁四大面向簡述，500 字內） 

菜餚照片 

照片1： 

照片2： 
（請提供本菜餚盛盤照2張） 

 
 
 

※照片解析度需300dpi 以上 

註 1：本菜餚須為店內常備菜色。 

註 2：請勿刪減任一表格項目，惟表格長度或欄位如不敷使用時，請自行調整。 
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附件 3 

2023 年經濟部臺菜餐廳徵選宴席菜單表 

業者名稱  編號 （由活動小組填寫） 

價格  幾人份  

8-10道宴席菜單（請見本表註1、2） 

上菜順序 項目 
（如：冷盤/主食/羹湯/清湯等） 

菜名 常備或需預約 

1   
□常備菜，無須預約 

□預約菜，___天前預約 

2   
□常備菜，無須預約 

□預約菜，___天前預約 

3   
□常備菜，無須預約 

□預約菜，___天前預約 

4   
□常備菜，無須預約 

□預約菜，___天前預約 

5   
□常備菜，無須預約 

□預約菜，___天前預約 

6   
□常備菜，無須預約 

□預約菜，___天前預約 

7   
□常備菜，無須預約 

□預約菜，___天前預約 

8   
□常備菜，無須預約 

□預約菜，___天前預約 

9   
□常備菜，無須預約 

□預約菜，___天前預約 

10   
□常備菜，無須預約 

□預約菜，___天前預約 

甜點（若為臺菜型式的甜點可列為1道菜）  

水果（不可列為1道菜）  

菜餚照片 

請提供上述菜單中 1~3 道代表性菜色盛盤照各 1 張。 

註 1：請提供店內可販售/訂餐之菜單 

註 2：菜單應包含至少兩道參與徵選的菜色 

註 3：請勿刪減任一表格項目，惟表格長度或欄位如不敷使用時，請自行調整。 
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附件 4 

2023 年經濟部臺菜餐廳徵選-餐廳單人套餐或多人合菜菜單表 

業者名稱  編號 （由活動小組填寫） 

餐廳單人套餐或多人合菜菜單（請提供餐廳完整菜單資料，可用文字及圖片方式提供） 

 

註 1：請提供店內可販售/訂餐之菜單 
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附件 5 

蒐集個人資料告知事項暨個人資料提供同意書 

蒐集個人資料告知事項（計畫相關人員皆需簽署，本表請依人數自行列印） 

經濟部（以下簡稱本部）為遵守個人資料保護法規定，在您提供個人資料予本部前，

依法告知下列事項： 

一、本部因辦理「112 年度推動餐飲業優質成長計畫」而獲取您下列個人資料類別：

【任職單位、姓名、連絡方式（電話號碼、分機、行動電話、電子郵件地址等）】，

或其他得以直接或間接識別您個人之資料。 

二、本部將依個人資料保護法及相關法令之規定下，依本部隱私權保護政策，蒐集、

處理及利用您的個人資料。 

三、本部將於蒐集目的之存續期間合理利用您的個人資料。 

四、除蒐集之目的涉及國際業務或活動外，本部僅於中華民國領域內利用您的個人資

料。 

五、本部將於原蒐集之特定目的、本次以外之產業之推廣、宣導及輔導、以及其他公

務機關請求行政協助之目的範圍內，合理利用您的個人資料。 

六、依個人資料保護法第 3 條規定，就您的個人資料向本部（委辦執行單位：財團法

人中國生產力中心，聯絡電話：02-26982989 分機 03242 承辦人：蕭小姐）行使

下列權利： 

（一）查詢或請求閱覽。（二）請求製給複製本。（三）請求補充或更正。 

（四）請求停止蒐集、處理及利用。（五）請求刪除。 

您因行使上述權利而導致對您的權益產生減損時，本部不負相關賠償責任。另依

個人資料保護法第 14 條規定，本部得酌收行政作業費用。 

七、若您未提供正確之個人資料，本部將無法為您提供特定目的之相關業務。 

八、本部因業務需要而委託其他機關處理您的個人資料時，本部將會善盡監督之責。 

九、您瞭解此一同意書符合個人資料保護法及相關法規之要求，且同意本部留存此同

意書，供日後取出查驗。 

 

個人資料之同意提供 

一、本人已充分知悉貴部上述告知事項。 

二、本人同意貴部蒐集、處理、利用本人之個人資料，以及其他公務機關請求行政協

助目的之提供。 

三、本人同意貴部提供本人之個人資料予「112 年度推動餐飲業優質成長計畫」相

關推動單位參考及諮詢。 

                      

                立同意書人：_____________________  （簽名） 

 

中 華 民 國    1 1 2   年         月           日 
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附件 6 

2023 年經濟部臺菜餐廳徵選 

配合行銷推廣允諾書 

 
本單位參加由經濟部辦理之「2023 年經濟部臺菜餐廳徵選」活動，應主辦單位

於活動期間舉辦相關行銷推廣，同意配合以下相關事項： 

1、符合媒體議題操作資格者，需配合執行單位進行餐廳、推薦套餐以及相關人

物之採訪，相關文字與照片將無償使用於本計畫之相關活動。 

2、主辦單位若邀請美食旅遊部落客或是媒體至餐廳採訪時，採訪餐點將由餐廳

業者無償提供。 

3、配合相關行銷活動推廣期間（預計 7 月至 12 月），由餐廳業者自行規劃提

供優惠項目並允諾。 

4、配合相關行銷活動推廣執行（預計 7 月至 12 月），相關活動文宣物於營業

場所內進行擺放推廣，並參與網路互動行銷活動。 

 

本單位特此聲明本申請案所提供資料完全屬實，並同意接受及遵守 貴中心「112

年度推動餐飲業優質成長計畫－2023 年經濟部臺菜餐廳徵選」聯合行銷推廣活

動執行辦法各項條款規定，如有違反，願負一切責任。 

 

此致 經濟部、財團法人中國生產力中心 

 

立同意書單位（請寫全銜）：  

 

 

 

 

 

 

中 華 民 國    1 1 2    年          月           日 

 

負責人

印章 

公司或商號 

印章用印處 
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附件 7 

著作授權同意書 

本餐廳/公司同意將 112 年度報名之「臺菜餐廳徵選活動」之入圍菜餚（主菜、

湯品、手路菜、招牌菜）圖片著作（以下簡稱授權標的），授權財團法人中國生

產力中心（以下簡稱 CPC）使用，授權條件如下本餐廳/公司： 

一、 授權期間：永久 

二、 授權目的：本餐廳/公司非專屬授權 CPC 將授權標的收錄於「臺菜菜卡」，

供臺菜國內外行銷推廣，為達前述使用目的，本餐廳/公司同意 CPC 得於

不影響本人著作人格權之前提下，就授權標的進行編排、剪輯或其他相關

後製工作。 

三、 授權方式：本餐廳/公司同意 CPC 以我國著作權法訂定之著作財產權利用

方式使用授權標的。 

四、 授權區域：全球。 

五、 授權費用：無償，如 CPC 欲將授權標的作營利目的之利用，應與本餐廳/

公司另行簽訂授權合約。 

 

此致 

財團法人中國生產力中心 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
              餐廳/公司名稱： 

     負責人： 

 
中 華 民 國 1 1 2 年   月   日 

  

負責人

印章 

公司或商號 

印章用印處 
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附件 8 

臺灣香味參考表 

本表參考自 2013 年起至 2019 年間，由國立高雄餐旅大學廚藝學院團隊研究臺

灣菜百年變遷的歷程和風貌，及台灣服務科學學會邀請國立高雄餐旅大學廚藝

學院團隊進行之研究調查及歸納。 

 
 
資料來源：典範科大計畫、高雄餐旅大學中餐廚藝系楊昭景教授、台灣服務科學學會、看見台灣基金會、好吃

雜誌第 38 期。 

 

註 1：本表僅供申請業者參考，非絕對依據。 

註 2：本表中參考菜餚，含括臺菜、地方菜、家常菜、小吃及醬料等，僅供申請業者參考想像味道。 


