Show豆義式冰淇淋 專利註冊01573365
                                               產品已投保2000萬產品責任險
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嚴選機能性養生食材，養生與冰品完美結合，讓吃冰也可以很養生！
符合新世紀養生潮流[image: image2.png]
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【無防腐劑】[image: image6.png]
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【無色素】[image: image8.png]


【無蛋】[image: image9.png]


【無鮮奶油】
原味黃豆~ 秀出豆豆好滋味

營養穀糧~ 秀出穀米好滋味

桑椹優格~ 秀出天然好滋味
品牌故事
我家過敏兒每次都為了吃冰跟父母革命 [image: image10.png]@9




其實，父母禁冰涼的主要理由是，人工香料、人工色素、化學添加物…一堆有的沒的，所拼湊出來的色香味俱全假相（如掀蓋瞬間撲鼻香是人工香料的專長），對過敏兒有殺傷力！
既然「禁止」會傷親子情，就自己做天然沒有負擔的冰淇淋吧。

憑著之前推廣養生飲食近十五年的經驗，加上目前經營有機保健產品的專業領域，研發機能性、無添加的低糖、低脂義式冰淇淋，百分百將冰淇淋脫胎成養生冰品。

純淨原色、入口才會迸發在齒頰間的天然食材香味，而且吃後喉嚨滑順、不口渴，喉嚨不會有卡卡的感覺，保證讓愛吃冰淇淋卻又有上述顧忌的同好，迷戀不已…
您會發現，原來，放肆享受單純天然又無負擔的冰淇淋同時，也可以同步養生！
到底有多[單純天然又無負擔]呢？
「Show豆」說：Never be satisfied until you have me !
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獨家首創手提式禮盒,送禮貼心超有 feel [image: image12.png]
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110g/杯*10杯*保冷盒*手提式禮盒
食用說明 ~ 味自慢藝術
★ show豆冰品空氣含量低，因此冰體紮實不易融化，享用前請先置於室溫下5~10分鐘
★ show豆冰品用料實在，口感Q彈，請小口小口慢慢吃，味自慢享受
★ show豆冰品無人工香料，需入口含入嘴裏，才會感受到食材天然的香醇味
★ show豆冰品都是用整顆新鮮食材鮮製，如桑椹優格有果蒂是正常的喔

如何判別 [image: image15.png]


高級冰淇淋? ~ 黑字部分摘自網路文章 ~
在國外，高檔冰淇淋通常具備以下特點：
1. 採用享有聲望的歐式商品名稱（「show豆」自創品牌，並且有專利註冊） 
2. 具有優質的配料成分（「show豆」使用機能性食材，而且製造過程完全無添加） 
3. 膨脹率較低（指空氣含量低，「show豆」空氣含量低，冰體紮實不易融化＆口感Q彈） 
4. 生產工藝使用快速硬化過程（「show豆」使用－18℃急速冷凍設備） 
5. 採用誘人的小包裝、售價較高
  （「show豆」小包裝、除保冷盒外，配上送禮大方的手提式禮盒，卻屬中價位） 
縱觀冰淇淋的演變歷史，就可以發現是一個由鬆軟（空氣量多、高脂肪）到緊實（空氣量少、
加入固體食材）的過程，所以口感的鬆實也是判斷冰淇淋高檔不高檔的一個小訣竅哦！
傳統的高檔冰淇淋多是高脂肪、高蛋白質、高糖、低膨脹率！（「show豆」低脂、低糖、低
膨脹率！）
如今，隨著消費需求的不斷變化，高級冰淇淋更多的是向著營養、保健、功能化方向創新；
並且堅持天然、健康、真材實料！（「show豆」嚴選機能性養生食材鮮製，符合新世紀養生
潮流【低脂】【低糖】【無鮮奶油】【無蛋】【無香料】【無色素】【無防腐劑】）
收貨注意事項
◎當您接到宅配冰品時，請先打開保冷盒，查看冰品是否有溶化現象，並立刻將保冷盒冷凍
 （-18℃以下最佳＆盒蓋必須打開）
◎保冷盒離開冰箱大約可以保冷2~4小時，請務必注意盒蓋是否蓋好完整密封
 （當冰表層開始軟化時，若沒蓋好完整密封，溶化速度就會加快）
◎要吃時若發現冰表層還很硬時，可以稍等5~10分鐘，冰表面就會軟化，即可食用
◎本產品完全無任何添加，存取時請注意衛生，避免不潔汙染，並儘快食用完，感恩 ~
