
台灣首府大學 推廣教育處 
   

課程 

名稱 

課程 

代碼 

星

期 
上課時間 課程起訖 名額 

授課 

講師 

訓練費用(元) 

政府

補助 

80% 

學員

自付 

20% 

全額費用 

中餐烹調

技術實務

班 

92508 六 
09:00~16:00 

（36 小時） 

105.7.2 

︱ 

105.8.6 

30 
吳怡德 

吳旻松 
4,960 1,240 6,200 

課程內容：基礎刀工與餐飲衛生安全須知、青椒炒肉絲、茄汁燴魚片、乾煸四季豆、蛋衣雞片湯、

菊花溜魚球、竹筍炒肉絲、香菇肉絲油飯、炸鮮魚條、燴三鮮、五味炸肉條、三色煎蛋、三色冬瓜

捲、燴咖哩雞片、酸菜炒肉絲、三絲淋蛋餃、三色炒雞絲、火腿冬瓜夾、鹹蛋黃炒杏菇條、三色雞

絲羹、炒梳片鮮筍、西芹拌豆干絲、三絲魚捲、焦溜豆腐塊、竹筍炒三絲、鹹蛋黃炒薯條、燴素什

錦、脆溜荔枝肉、滑炒三椒雞柳、酒釀魚片、蒸三色蛋、馬鈴薯燒排骨、香菇蝦米扒菜膽、五彩杏

菇丁 

  
 報名資格 

1.年滿 15 歲以上 

2.具就業保險、勞工保險或農民健康保險被保險人身分之在職勞工 

勞動部補助在職人士 80%~100%訓練費用，45 歲以上全額免費 

105 年 6 月 20 日 12:00 至 6 月 29 日 18:00 止~開放網路報名~ 

1.請先至「台灣就業通」網站加入會員 

2.再至「職業訓練」→「產業人才投資方案(3 年 7 萬)」→「課程報名」→

課程代碼 92508    【名額有限￭欲報從速】 

 

 網路報名後，請備妥下列資料送達本處始完成報名手續〜 

1.報名表(請至本校推廣教育處網頁下載) 

2.身分證正反影本 2 份   

3.郵局/銀行存摺封面影本 

4.預繳全額訓練費用 

5.2 吋大頭照 1 張  

6.學員參訓計畫書(請至本校推廣教育處網頁下載。1 式 2 份) 

 

 ★洽詢專線 06-5718888 轉 637~639  ★地址：台南市麻豆區南勢里 168 號 

 報名方式 

 資料繳交 

勞動部勞動力發展署雲嘉南分署 105 年度產業人才投資計畫課程(3 年七萬課程) 


